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RISTORANTE & PIZZERIA




FELLI ANTIPASTI / VORSPEISEN

12

13

14

15

Bruschetta
(Gerdstetes Brot mit Tomaten und Basilikum)

Mozzarella Caprese
(Mozarella mit frischen Tomaten und Basilikum)

Prosciutto e Melone
(Zarter Parmaschinkensund Honigmelone)

Carpaccio di Manzo
(Hauchdinne Scheiben vom Rindfilet mit
Parmesans, Champignons auf Ruccola)

Antipasti della Casa klein
(Gemischte Vorspeisenplatte nach Art des Hauses) (fur 2 Personen) groR

ZUPPEO /SUPPEN

Crema di pomodoro
(Tomatencremesuppe)

Stracciatella alla Romana
(Kraftbriihe mit Ei)

Minestrone
(Gemiisesuppe)

INSALATE /SALATE

Insalata Mista
(Gemischter Salat)

Insalata di Tonno
(Gemischter Salat mit Thunfischs, Ei und Zwiebeln)

Insalata Fellini
(Salat nach Art des Hauses mit Putenstreifen)

Insalata Manzo e Grana
(Gemischter Salat mit Rinderstreifen und Parmesan)

Insalata Salmone
(Gemischter Salat mit gebratenen Lachsstreifen)

Insalata Agricoltori
(Gemischter Salat mit Schafskase, milde Peperoni und Oliven)

5,50

9,00

10,50

12,00

9,00
14,50




FELLING ™2

42

43

44
45
47
48

Margherita (Tomatensauce, Kase 1/, Oregano)

Caprese (Mozzarella mit frischen Tomaten, Basilikum)

Prosciutto (Schinken ¢/4)
Salame (salami #/7)
Hawaii (schinken o/# und Ananas)

Quattro Formaggi
(Vierkasesorten Mozzarella, Edamer 1/4, Gorgonzola und Parmesan4)

Capricciosa
(Schinken 9/4, Champignons, Artischocken und Oliven

Tonno (Thunfisch 2 und Zwiebeln)

Arrabbiata
(Schinken 9/4, Salami 4/7 Chamignons und scharfe Pepperoni)

Spinaci e Gorgonzola
(Spinat und Gorgonzola)

Milanese
(Schinken 9/42 und Champignons)

Calzone
(Gefllt mit Schinken 9/4, Salami 4/7, Ei und Champignons)

Frutti Di Mare (Meeresfriichte)

Quattro Staggioni
(Champignons, Artischocken, Ei und Schinken)

Verdure Miste(verschiedene Gemiise)

Parma (Rucola, Parmesan, Parmaschinken)

Fellini (Champignons, Schinken, Zwiebel und Ei)




FELLI PASTA / NUDELN

Spaghetti Pomodoro(Tomatensauce)

Spaghetti Aglio e Olio

(Olivendl, Knoblauch und scharfe Peperoni)

Tagliatelle Mediterraneo
(Kirschtomaten, Mozzarella und Rucola)

Penne Verdure
(Gemischtes Gemiise der Saison)

Spaghetti Pesto
(Basilikum-Pesto, Olivendl, Frische Tomaten und Pinienkerne)
Spaghetti Bolognese

(Hackfleisch in Tomatensauce)

Gnocchi Gorgonzola e Noci und Rinderstreifen
(Gorgonzola und Walniisse in Sahnesauce)

Spaghetti Carbonara

(Speck, Ei in Sahnesauce)
Penne all'Arabbiata
(Knoblauch und scharfe Peperoni in Tomatensauce)

Penne Mare e Monti
(Thunfisch5 und Champignons in Rosasauce)

Tortellini alla Panna
(SchinkenS/4, Champignons und Salbei in Sahnesauce)

Tagliatelle Salmone e Funghi
(Lachs und Champignons in Sahnesauce)

Tagliatelle Della Casa
(Putenbrust, Broccoli und Zwiebel in Weisswein-Olivendlsauce)

Rigatoni alla Matricciana
(Speck, Zwiebel, Tomatensauce)

Rigatoni con Ragu
(Gemischtes Hackfleisch, Tomatensauce)

Tagliatelle Gorgonzola e Spinaci (Gorgonzolasauce und Spinat)




FELLI PASTA AL FORNO

83 Lasagna al Forno 10,90
(Blattnudeln mit Hackfleisch, Kase 1/4 liberbacken)

Canelloni Ripieni con Ricotta 9,90

(Teigrollen mit Ricotta-Frischkése gefiillt und Kase1/4 iiberbacken)

Canelloni con Carne 10,90
(Teigrollen mit Hackfleisch gefillt und Kase1/ tiberbacken)

Tortellini al Forno 9,90
(Frische Champignons und Schinkeno/s
in Rosasauce mit Kase1sliberbacken)

CARNE / FLEISCH F E L LI
Zu unseren Fleischgerichten Servieren wir Rosmarinkartoffeln, Gemiise und Salat als Beilage.

91 Tacchino all Curry 15,90
(Putenbrustfilet in Currysauce)

Tacchino all Pepe 15,90
(Putenbrustfilet in Pfefferrahmsauce)

Tacchino all Funghi 16,50
(Putenbrustfilet mit Champignons in Rahmsauce)

Scaloppine ai Funghi 15,90
(Schweinemedaillons mit Champignons in Rosasauce)

Scaloppine all Vino bianco 15,90
(Schweinemedaillons in WeiBweinsauce)

Scaloppine all Gorgonzola 16,50
(Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce)

Saltimbocca alla Romana 17,50
(Schweinemedaillons mit Parmaschinken4 in Salbeisauce)

Bistecca alla Griglia (Rumpsteak vom Grill ca.250g) 25,50

Bistecca con Funghi e Cipolle 26,90
(Rumpsteak vom Grill mit Champignon und Zwiebel ca. 2509)




FELLI PESCE / FISCH

Zu allen Fischgerichten Servieren wir Rosmarinkartoffeln,
Gemduse und Salat als Beilage.

Calamari alla Griglia
(Riesentintenfisch vom Girill auf Ruccola und Parmesan 4)

Salmone alla Griglia
(Frisches Lachsfilet gegrillt)

Salmone all Pepe
(Frisches Lachsfilet gegrillt mit Pfeffersauce)

Gamberoni alla Griglia
(Riesen Gambas vom Girill mit Rucola)

Pesce Misto alla Griglia
(Gemischter Fischteller vom Grill Lachs, Gambas, Calamari)

SUCCHI/ SAFTE

Apfelsaft 0,2
Orangensaft 0,21
Maracujasaft 0,21
Bananensaft 0,2l
Kirschsaft 0,2l

Auch als Schorlen 0,2l
0,4l

BIRRA ALA SPINA / BIER VOM FASS

Beck's 0,3l

Beck's 0,41
Alsterwasser 0,3l

Alsterwasser 0,4l




FELLI BEVANDE CALDE / HEISSGETRANKE

132 Espresso pur, klein und stark 2,30
133 Espresso Doppio pur, doppelter und stark 3,50
134 Espresso Coretto, Espresso mit Grappa 3,90
135 Espresso Macchiato, Espresso mit Milchschaum 2,30
136 Caffé crema, aromatischer Caffé mit kostlicher Crema 2,30
137 Caffé Latte Milchkaffee 3,20
138 Cappucino 2,90
139 Latte Macchiato 3,20
140 Chiocolata Calda HeiRe Schokolade mit Milch - 2,90
141 Tee, verschiedene Sorten 2,00

BEVANDE ANALCOLICHE / ALKOHOLFREIE GETRANKE

0,2l 0,4l
Cola 2,50 4,10

Cola Light 2,50 4,10
Fanta 2,50 4,10
Sprite 2,50 4,10
Spezi 2,50 4,10
Lift Apfel-Schorle 2,50 4,10

Schweppes, Bitter Lemon /7, Ginger Ala‘, Tonic Water 3,10




ACQUA MINERALE / MINERALWASSER
San Pellegrino 0,25l
San Pellegrino 0,75l
Acqua Panna, ohne Kohlensaure 0,25l

Acqua Panna, ohne Kohlensaure 0,75l

BIONADE (ALKOHOLFREI)

Bionade Holunder 0,33l

Bionade Zitrone 0,33l




BIRRA IN BOTTIGLIE / FLASCHENBIERE

Vita Malz, Alkoholfrei 0,3l

Beck’'s Lemon 0,3l

Beck’s Alkoholfrei 0,3l

Franziskaner Weissbier, Alkoholfrei 0,5l

Franziskaner Weissbier 0,5l

Apperitivi / Aperitifs
Prosecco
Campari - Orange
Campari - Soda
Martini Bianco/Dry/D'Oro/

Aperol mit Prosecco




ALKOHOLICI / SPIRITUOSEN

Grappa della Casa 40%
Vecchia Romagna 38%
Amaretto Di Saronno 28%

Sambuca 42%
Ramazotti 30%
Averna 32%

Fernet Menta/Branca 40% - 42 %.

LONGDRINKS

Bacardi - Cola

Whisky - Cola

ZUSATZSTOFFE

mit Farbstoff, 2Koffeinhaltig, 2> Chininhaltig, 4 mit Konservierungsstoffen

mit Geschmacksverstarker, 6 geschwarzt, 7 mit Antioxidationsmittel, & mit Taurin,
Formvorderschinken

ALLERGENEKENNZEICHN UNGEN

Glutenhaltiges Getreide, 1. Krebstiere, c. Eier, d. Fisch, . Erdniisse, f. Soja, 2. Milch
und Milchprodukte, 1. Schalenfriichte, i. Sellerie, |. Senf, <. Sesamsamen,
Schwefeldioxid und Sulfite m. Lupinen n. Weichtiere.




Pinot Grigio
Chardonnay

Gavi di Gavi

VINO / WEINE
Bianco / Welil3

0,2 1/41 0,51 0,75l

450 6,90 10,90 16,50
4,50 6,90 10,90 16,50

6,90 10,50 16,90 24,50

Rose/Rosato Veneto 470 7,50 11,90 16,90

Merlot
Chianti
Monte Pulciano

Nero d Avola

Rosso / Rotwelne

0,21 1/4l

4,50 6,90
4,50 6,90
4,70 7,50

5,50 8,50
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Oslebshausen
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RISTORANTE & PIZZERIA
Am Oslebshauser Bahnhof 21
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